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EDITAL PCTA N° 001/2024

(PROCESSO SELETIVO DE MESTRADO PARA SEGUNDO PERIODO
LETIVO DE 2024)

1. Informacdes gerais

A Coordenacéo do Programa de P6s-Graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos (PCTA),
do Centro de Ciéncias Agréarias e Engenharias, da Universidade Federal do Espirito Santo(UFES),
no uso de suas atribuicdes, torna publico o Edital de Inscri¢do e Selecéo de candidatos para o Curso
de Mestrado Académico em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, para o segundo periodo letivo
de 2024, com inicio das aulas previsto para agosto de 2024.

Aos candidatos é solicitado tomarem conhecimento da RESOLUCAO N° 40/2014 — CEPE/UFES,
que estabelece diretrizes para a conducdo do Processo Seletivo de candidatos ao ingresso nos
Programas de Pds-Graduacdo stricto sensu da UFES, disponivel no site da Pré- Reitoria de
Pesquisa e Pds-Graduacio da UFES (www.prppg.ufes.br) e também da RESOLUCAO N° 63/2024
— CCAE/UFES, que dispde sobre critérios a serem adotados para a reserva de vagas, em
conformidade com ac@es afirmativas nos processos seletivos instituidos pelo PCTA, disponivel no
sittt do PCTA (www.cienciaetecnologiadealimentos.ufes.br/pt-br/regulamentos-normas-
COMmissoes).

2. Objetivos

O Programa, por meio do curso de Mestrado, tem por objetivo o desenvolvimento da Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos aplicada ao desenvolvimento, processamento, conservagdo, embalagem,
distribuicédo e qualidade nutricional de alimentos.

O Processo Seletivo tem como objetivo selecionar candidatos que comprovem conhecimento e
aptiddo para cursar o Programa de PoOs-Graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
(PCTAJUFES), com ingresso no segundo periodo letivo de 2024, conforme o disposto no presente
Edital, e inicio das aulas previsto para agosto de 2024.

3. Regime de Vagas e Local

3.1. Paraeste processo seletivo serdo ofertadas 3 (trés) vagas que serdo distribuidas de acordo com
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a ordem de classificacdo dos candidatos, sendo duas vagas aos candidatos que se inscreverem em
uma das opgdes de reserva de vagas e uma vaga para a ampla concorréncia. Ndo havendo
preenchimento das vagas em quaisquer uma dessas modalidades de inscricdo, as vagas
remanescentes serdo distribuidas para os candidatos classificados da outra modalidade de
inscri¢cdo. O numero de vagas podera ser ampliado desde que haja disponibilidade de orientadores.

3.2.0 Colegiado do PCTA enfatiza que o preenchimento de vagas oferecidas ndo implica na
disponibilidade automatica/imediata de bolsa de estudo para os candidatos
selecionados. Assim, este Programa de P6s-graduacdo podera oferecer bolsas em funcao da
disponibilidade pelas agéncias de fomento; e segundo critérios estabelecidos pela Comissao
de Bolsas e homologados pelo Colegiado do PCTA.

3.3. O curso é em horario integral sendo de dedicacdo exclusiva para estudantes bolsistas de
qualquer agéncia de fomento.

3.4. A sede administrativa do PCTA se localiza no Andar Térreo do Prédio de Administracdo da
UFES, da cidade de Alegre — ES.

4. Inscrigéo

4.1. Poderdo se inscrever para este processo seletivo os candidatos que possuam diploma (ou
atestado de conclusao) de curso superior de graduacdo universitaria, bacharelado ou licenciatura
plena, nas areas de Ciéncias Agrarias, Ciéncias Exatas, Ciéncias Biologicas, Ciéncias da Saude e
areas afins; de acordo com os critérios explicitados neste Edital. Também poderdo se inscrever
candidatos com curso de graduacdo em andamento, desde que estejam aptos a concluir seu curso
de graduacdo para a efetivacdo da matricula em agosto de 2024, como disposto no item 2 deste
Edital.

4.2. O(a) candidato(a) responsabilizar-se-a pela veracidade e autenticidade de todos os
documentos e informacdes prestadas. Ao se inscrever no processo seletivo, o(a) candidato(a)
reconhece e aceita os critérios de selecdo estabelecidos neste Edital, sobre 0s quais ndo podera
alegar desconhecimento.

4.3. As inscrigdes deverao ser realizadas no periodo de 06 de maio a 07 de junho de 2024.

4.4. Parainscricdo o(a) candidato(a) devera providenciar os seguintes documentos:

a) | Requerimento de inscricdo ;

b) | Fotocopia do diploma de graduacéo ou atestado de concluséo de curso (caso possuir
mais de 1 (um) titulo de graduacéo, o(a) candidato(a) devera se inscrever com apenas
1 (um) dos titulos);

c) | Fotocopia do historico escolar de graduagdo, com explicitacdo do sistema de
avaliacdo;




d) | Fotocopia do documento de identidade;

e) | Fotocdpia do CPF;

f) | Foto recente 3x4;

g) | Um arquivo contendo Cdpia do Curriculo Lattes (modelo CNPQ);

h) | Um arquivo contendo a Documentacdo comprobatoria do Curriculo Lattes, devendo
ser apresentada na ordem em que é citada no Curriculo Lattes;

i) | Um arquivo contendo o Plano de Trabalho® do(a) candidato(a), contendo uma
sugestdo de projeto a ser desenvolvido em uma das linhas listadas no item 4.5;

j) | Carta de recomendacdo de 2 (duas) pessoas ligadas a formacdo académica ou as
atividades profissionais do(a) candidato(a) @ @,

k) | Candidatos optantes da modalidade de acGes afirmativas deverdo enviar a
autodeclaracéo e as declaragdes e/ou documentos exigidos de acordo com a opgéo de
reserva indicada, conforme RESOLUCAOQ N° 63/2024 — CCAE/UFES

Nota (1): formulario disponivel em http://www.cienciaetecnologiadealimentos.ufes.br/pt-

br/informacoes-selecao-mestrado

Nota (2): a carta de recomendacdo podera ser enviada, pelo proprio informante, para o e-

mail pctaufes@yahoo.com.br

Nota: toda a documentacdo relacionada no item 4.4 deverd ser enviada para o e-mail

pctaufes@yahoo.com.br

Nota: sugere-se que os documentos listados nas letras a, b, c, d, e, f sejam reunidos em

um sé arquivo;

4.5.  Asugestdo de projeto a ser apresentada no Plano de Trabalho devera abordar uma das seguintes
linhas de pesquisa:

1: Anélise sensorial e desenvolvimento de novos produtos.
2: Estrategias para reducéo de soédio, gordura saturada e agucares em alimentos.

3: Valor nutricional e funcional do café verde: utilizacdo como ingrediente em alimentos, estudos
in vivo, estudos in vitro.
4: Fermentacdo de café, cacau e isolamento de leveduras de processo fermentativo.

5: Tecnologia de embalagem, conservacao e exploracdo de frutos e seus coprodutos na elaboracdo
de alimentos

O Plano de trabalho tem carater apenas avaliativo. Um candidato selecionado ndo tera que,
necessariamente, atuar no projeto e/ou linha de pesquisa apresentados em seu Plano de Trabalho.

4.6. Os candidatos deverdo enviar um e-mail para o endereco pctaufes@yahoo.com.br,
solicitando a inscricdo no processo seletivo (Edital PCTA 001/2023). tendo como anexo a
documentacao relacionada no item 4.4.

4.7. Para homologacdo da inscricdo é necessario que todos os documentos listados no item 4.4
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sejam enviados corretamente.

4.8. Todas as informacdes fornecidas sdo de inteira responsabilidade do candidato, cabendo a
Instituicdo a prerrogativa de excluir do processo seletivo aquele candidato que:

a) nao enviar os documentos listados no item 4.4;

b) nédo preencher os formularios de forma completa e legivel;

c) fornecer dados comprovadamente inveridicos;

d) ndo atender o item 4.1 deste Edital.

4.9. As inscri¢des deferidas serdo divulgadas no site do PCTA.

5. Da Selecao

5.1. O Colegiado do PCTA indicarda uma Comissdo de Selecdo, que serd responsavel pelo
processo seletivo.

5.2. A selecéo constara de trés etapas, a saber: Prova de conhecimento, Analise de Curriculo e

Entrevista.
Prova de Conhecimento em | Carater Valor: 10 pontos, sendo que para
Ciéncia e Tecnologia de eliminatério e aprovacao nesta etapa o(a) candidato(a)
Alimentos (presencial*) classificatorio devera obter nota minima igual a 60%

(peso 2)

Caréter Valor: 10 pontos, sendo as notas
Anadlise do curriculo e normalizadas segundo Anexo | deste
classificatorio .
Edital (peso 1)

Carater
classificatorio

* . O candidato devera marcar o local de realizacdo da prova de conhecimento, dentre
os locais listados no formulario de inscricéo.

Entrevista (online) Valor: 10 pontos (peso 1)

5.3. A nota final sera a média ponderada das 3 (trés) avaliacOes listadas no item 5.2.

5.4. Cronograma do processo seletivo:

Inscri¢Oes para selegédo De 13 de maio a 14 de junho de 2024

18 de junho de 2024 (sera publicado no site

Resultado da homologacéo das inscri¢des S ) .
www.cienciaetecnologiadealimentos.ufes.br)

Interposicao de recursos quanto ao

resultado da homologacéo das inscri¢des 19 20 de junho de 2024
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Prova de Conhecimento em Ciéncia e 25 de junho de 2024 (das 8:00 as 12:00 horas —

Tecnologia de Alimentos (Prova Escrita) horario de Brasilia, DF)

Entrevistas (os candidatos receberdo o link
para participar da entrevista por video
conferéncia; os horarios serdo divulgados
antecipadamente)

De 01 a 05 de julho de 2024

Publicacdo do resultado final do processo
seletivo 09 de julho de 2024

Interposicao de recursos quanto ao

resultado final 10 e 11 de julho de 2024

5.5.  Aprovade conhecimento em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos dar-se-4 por meio de prova escrita,
podendo conter questdes objetivas e/ou discursivas. O candidato devera optar por apenas um dos locais
de realizagdo da prova escrita enumerados na ficha de inscrigdo. A prova dever, obrigatoriamente, ser
preenchida a tinta (azul ou preta) pelo préprio candidato. Tera duracdo de 4 (quatro) horas. A prova
abrangera os temas listados abaixo, sendo que a bibliografia recomendada se encontra no Anexo Il deste
Edital.

- Anadlise de alimentos / Bromatologia;

- Andlise sensorial de alimentos;

- Balang¢o macroscépico de massa e energia no processamento de alimentos;
- Conservacdo de alimentos;

- Toxicologia de Alimentos

- Estatistica basica e experimental;

- Interpretacdo de texto técnico em inglés com temética em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos;
- Microbiologia e higiene de alimentos;

- Processamento de alimentos;

- Quimica e bioquimica de alimentos; e

- Valor nutricional e funcional de alimentos.

5.6. Né&o sera permitido o uso de calculadora, telefone celular, smartwatch, tocadores de musica ou
equipamentos similares durante a realizacdo da prova. Nao sera permitido o uso de dicionarios.

5.7. Ao receber a prova, o candidato devera assinar a folha de respostas no local indicado.
5.8. Ao término, toda a prova devera ser devolvida.

5.9. A Entrevista serd realizada pela Comissdo de Selecdo do PCTA, no esquema de didlogo
sequencial, tendo por tematica: o plano de trabalho, a motivacdo e disponibilidade de tempo, o
Curriculum Vitae e questfes técnicas.

5.10. A Entrevista sera gravada para fins avaliativos e arquivamento.

5.11. A Entrevista sera realizada por video conferéncia.



5.12.Nao havera segunda chamada ou repeti¢do de nenhuma das avaliagdes.

5.13.A ndo participacdo a qualquer das etapas de avaliacdo implicara, automaticamente, na
eliminacdo do candidato.

6. Resultado final

6.1. Paracada modalidade de inscri¢do, o programa dispde de vagas as serem preenchidas,
respeitando-se 0s seguintes itens:

a) segundo a ordem de classificacdo obtida nas avaliagdes listadas no item 5.2, com rendimento
maior ou igual a 60%; e
b) conforme a disponibilidade de orientadores, indicados pelo Colegiado do PCTA.

6.2.  Em caso de empate, os critérios de desempate obedecerdo a seguinte ordem:
I)  maior nota na prova de conhecimentos;
I1) maior nota na avaliacdo do Curriculum Vitae;
I1I) maior nota na entrevista,;
IV) idade maior.

6.3.  Os candidatos classificados para vagas destinadas para a¢des afirmativas que tenham inscrito
na opcao “Pessoa preta ou parda” serdo convocados a passar por processo de verificacdo (exceto
os candidatos que apresentaram comprovante emitido por instituicdes federais de ensino superior
por jé ter sido verificada a autodeclaracdo para entrada na graduacéo), conforme RESOLUCAO
N° 63/2024 — CCAE/UFES.

6.4. Os resultados ndo serdo, em hipotese alguma, fornecidos por telefone, fax ou e-mail, devendo os
candidatos consultarem a pagina do programa: www.cienciaetecnologiadealimentos.ufes.br

7. Das disposigdes gerais

7.1. Informacgdes poderdo ser obtidas pelo e-mail pctaufes@yahoo.com.br e na pagina do
programa www.cienciaetecnologiadealimentos.ufes.br.

7.2. Alinscricdo do candidato implicara na aceitacdo dos termos contidos neste Edital.

7.3. Acarretara na excluséo do candidato do Processo Seletivo, sem prejuizo das san¢fes penais
cabiveis, a burla ou a tentativa de burla de quaisquer das normas definidas neste Edital, ou nos
comunicados correspondentes, bem como, o tratamento incorreto e, ou, descortés a qualquer
pessoa envolvida neste Processo Seletivo.

7.4. O candidato devera manter o endereco, e-mail e nimero de telefone atualizados na Secretaria
do Programa, enquanto estiver participando do Processo Seletivo.
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7.5. A apresentacdo de recursos em vista de resultados parciais ou finais devera ser encaminhada
a coordenacdo do Programa, por e-mail (pctaufes@yahoo.com.br), em até 48 horas, contadas em
dias Uteis, apos a sua divulgacdo. A Comissdo de Selecdo dispora de até 48 horas, contadas em
dias Uteis, para analisar o recurso.

7.6. Em caso de indeferimento do recurso, o(a) candidato(a) tera até 48 horas, contados em dias
Uteis, para apelar para o Colegiado do PCTA.

7.7. O PCTA se reserva no direito de ndo preencher todas as vagas mencionadas neste Edital, caso
ndo haja candidatos aprovados.

7.8. Incorporar-se-do a este edital, para todos os efeitos, os editais complementares ou avisos
oficiais que vierem a ser publicados pela Universidade Federal do Espirito Santo.

7.9. Os casos omissos do presente Edital serdo apreciados pelo Colegiado do Programa.
Publique-se.
Alegre — ES, 26 de abril de 2024.

Profa. Neuza Maria Brunoro Costa
Coordenadora do PCTA/CCAE/UFES



ANEXO | - Tabela de pontuacéo para avaliacdo da producéo técnico-cientifica do candidato

Item

Critério de pontuacéao

N1 - Iniciagdo Cientifica / Extenséo /
Monitoria / Tutoria / PET na area de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos e
afins

1 ano = 12 meses

Candidato com maior ndmero de meses: N1 = 1,5 pontos
Demais candidatos: N1 é proporcional ao nimero de meses
Comprovacdo: Certificado emitido pela instituicdo responsavel pela atividade

N2 - Participacéo em eventos e cursos
na area de ciéncia e tecnologia de
alimentos e afins; atividades de
representacdo e empresas juniores

Atividades de representacdo em Centro ou Diretdrio Académico ou Empresa
Janior: 0,5 pontos por semestre

Participacdo como membro de comissdo organizadora: 0,5 pontos
Participacdo em eventos, cursos, etc.: 0,05 pontos
Mediador em eventos: 0,2 pontos

Candidato com maior nimero de pontos: N2 = 1 ponto
Demais candidatos: N2 é proporcional ao nimero de pontos
Comprovacdo: Certificados

Ns - Producéo cientifica na érea de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos e
afins

Publicacéo de artigo (comprovacéo: cépia do artigo):
Al ou A2: 5 pontos

A3 ou A4: 4 pontos

B1 ou B2: 3 pontos

B3 ou B4: 2 pontos

C ou ndo Qualis: 1 ponto

O qualis utilizado serd o

da érea Ciéncia de

Alimentos

Publicagao de livro/capitulo de livro (comprovagéo: copia do livro/capitulo):
Livro: 5 pontos
Capitulo de livro: 1 ponto

Publicacdo em anais de eventos (comprovagdo: copia da publicagdo):
Trabalho completo em evento nacional ou regional: 0,5 pontos
Trabalho completo em evento internacional: 1 ponto

Resumo: 0,2 pontos

Prémios e/ou Titulos recebidos (comprovacgéo: certificado): 0,2 pontos

Software desenvolvido (comprovacdo: certificado do registro) = 1 ponto

Candidato com maior nimero de pontos: N3 = 3,5 pontos
Demais candidatos: N3 é proporcional ao nimero de pontos

N2 - Experiéncia académica e
cientifica na éarea de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos e afins
(comprovagdo para experiéncia com
ensino ou pesquisa: contrato ou
carteira de trabalho; comprovacdo para
os demais itens: certificados)

Experiéncia profissional com ensino e ou pesquisa: 2 pontos por ano
Especializagdo Lato Sensu finalizado e devidamente comprovado = 1 ponto (no
caso de haver mais de uma especializaco, serd considerada apenas uma)

Curso ministrado: = 0,5 pontos;

Palestra ministrada: = 0,2 pontos

Participacdo em banca de TCC = 0,2 pontos

Orientacdo concluida = 1 ponto

Teto: 6 pontos

Candidato com maior nimero de pontos: N4 = 1,5 pontos
Demais candidatos: N4 é proporcional ao nimero de pontos

Ns - Experiéncia Profissional na area
de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
e afins

Clinica tecnoldgica: 0,1 ponto/2h
Experiéncia profissional (exceto em ensino/pesquisa): 2 pontos por ano

Teto: 6 pontos

Candidato com maior nimero de pontos: Ns = 0,5 pontos
Demais candidatos: Ns é proporcional ao nimero de meses

Ns - Rendimento académico na
Graduagéo

Candidato com maior coeficiente de rendimento: Ne = 2,0 pontos
Demais candidatos: Ne é proporcional ao coeficiente de rendimento

1) Somatério dos itens = N1 + N2 + N3 + N4 + N5 + Ng
2) O candidato com maior somatério terd nota na prova de Analise de Curriculo ajustada para 10 pontos. Os demais
candidatos terdo as notas proporcionais ao somatorio obtido pelo candidato com curriculo mais pontuado.
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